Galletas Danesas

Ingredientes para 4 personas: 4

* 125 g de mantequilla

* 125 g de preparado de harina Loprofin

e 75 g de azlcar blanco

* 25 g de azlcar melaza

e 10 g de clara de huevo o 1 c/ café de
sustituto de huevo con 1 ¢/s de agua

* Raspadura de % limén y 2 naranja
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Valoracion nutricional:
Con clara de huevo:

Por 100 g: E: 495,03kcal P: 0,38g (19,86 mg de phe) ~L: 9,05¢ "HC:'58,038"

Con sustituto de huevo:

Por 100 g:  E: 507,04kcal P: 0,36g (15,77 mg de phe)  L: 29,55g [WHC:'59,94g"




